
WELTREISE?
Bereit für eine(Grill-)

»Grillkurse 2022



Herzlich 

auf Ihrer (GRILL-) WELTREISE mit GRILLARDOR.

Freuen Sie sich auf eine wundervolle (GRILL-) WELTREISE um 
die ganze Welt. Entdecken Sie mit uns die breite Vielfalt der 
kulinarischen Grill-Geschmäcker und sammeln Sie auf Ihrer Reise 
wertvolle Erfahrungen, die das Grillen danach zu einem noch 
spannenderen Erlebnis macht. Keiner unserer Kurse ist wie der 
andere und somit immer wieder ein Abenteuer.

Grillen in Gesellschaft ist kreativ, spannend und amüsant. Es 
verbindet Menschen aus verschiedensten Regionen miteinander. 

Alle unsere Kurse sind Mitmachkurse bei denen jeder Teilnehmer 
bei jedem Gang von Anfang bis Ende eingebunden wird. 

Lernen Sie von unseren speziell geschulten Grillmeistern die 
Geheimtipps aus der großen Welt des Grillens.

Willkommen, 



Der REiseplan
Wie läuft die Reise mit Grillardor ab? 
Buchen Sie online unter www.grillardor.de oder bei uns im Store 
einen Grillkurs Ihrer Wahl und erscheinen Sie pünktlich zum Abflug in 
der Grillardor Erbeniswelt. Sie benötigen kein Reisegepäck. 

Zu Beginn unserer Reise überraschen wir Sie mit einem 
Opener aus der Küche. Im Anschluss startet Ihre besondere (Grill-) 
Weltreise erst so richtig. Von der Vorspeise, über den Hauptgang bis 
hin zur Nachspeise.

Während des Kurses stehen Ihnen Getränke zur freien
Auswahl (Selbstbedienung). 

Getränke zur freien Auswahl 
Inklusive einer Schürzte als Geschenk
Kursunterlagen 
GRILLARDOR-Reisepass
Individueller (Kurs-) Länderstempel 

Highlights



Während des Kurses können Sie sich Ihren eigenen 
Grillardor-Reispass von uns austellen lassen. 

Pro Kursbesuch unserer Grillardor (Grill-) Weltreise 
erhalten Sie einen individuellen Länderstempel von uns. 

Nach drei, sechs und neun absolvierten Kursen können 
Sie sich ein exklusives, nicht im Handel erwerbbares
Goodie bei uns abholen. 

Verpassen Sie keine Reise und sammeln Sie Ihre 
Länderstempel. Es wird sich lohnen.

GRILLARDOR
REISEPASS
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Kurs Ardor
Begleiten Sie uns auf eine Reise, die uns bei Grillardor 
besonders am Herzen liegt. Ardor war das erste Land, 
welches wir gemeinsam entdeckt haben und in dem wir 
unsere Passion fürs Grillen stärken konnten. 

Die Einwohner von Ardor, die sogenannten „Ardorianer“ 
haben uns gezeigt, mit wie viel Leidenschaft und Spaß 
man an den Grill treten kann. 

Für Sie ist es am wichtigsten den Vorgang des Grillens 
gemeinsam zu erleben und daraus ein echtes Highlight zu 
zelebrieren. Gerne geben Sie Ihr Wissen und Können an 
Ihre Gäste weiter.

Erleben Sie mit uns die wundervollen Seiten der 
adorianischen Grillküche und entdecken Sie neue 
tolle Grillgerichte.  

Dauer ca. 4  Stunden 99€

Überraschungs Opener
Gefüllte Moinkballs mit Fächerkartoffel
Mediterane Hähnchenspieße mit Gemüse
Premium Flank Steak mit Knoblauchbaguette und Salat
Schokovulkan

Menü ARDOR

Ardorest. 2020



Menü ZellurI

Kurs zelluri
Bei unserer Reise nach Zelluri konnten wir die zellurische Küche von 
allen Seiten kennernlernen. Sie besteht aus vielen geschmacksinten-
siven, würzigen Gerichten. 

Zelluri ist eine Insel mit wenigen Einwohnern bei denen das 
familiäre Miteinander an erster Stelle steht. Sie bauen ihr 
eigenes Obst und Gemüse an, halten Ihr eigens Vieh und fischen im 
Meer. 

Tief in der Kultur der Zelluri ist verankert, wie man mit Pflanzen 
und Tieren umgeht. Gerne treffen Sie sich und genießen die Zeit bei 
einem Festmahl, zu dem jeder eingeladen ist und jeder etwas mit-
bringt. 

Zelluri ist also ein sehr vielseitiges Land in dem man die vielen schö-
nen Seiten des Grillens bestens erleben kann. 

Dauer ca. 4  Stunden

99€

Überraschungs Opener
Bacon Bomb
Zellurische Reispfanne mit Garnelen und Gemüse 
Premium Hüftsteak mit Pilzpfanne
Fruchtschiff mit Vanilleeis

Zelluri



SoVobe

check

Kurs Sovobe
Die Sovoben lieben es mediterran und mischen 
gerne neue und unbekannte Zutaten mit ihren 
traditionellen Gerichten. 

Bei ihnen gibt es nichts, was über gute Musik, 
leckeres Essen und Gemütlichkeit gestellt wird. 
Sie feiern viele Ihrer Feiertage ausgiebig, für die 
sie bekannt sind. 

Die Sovoben sind ein neugieriges und offnenes Volk. 
Sie lernen gerne neue Leute und deren traditionelle
Gerichte kennen. 

So erweitertn Sie ihre Grill-Traditionen.

Dauer ca. 4  Stunden 99€
Menü SovobeMenü 
Paprika-Salsiccia-Happen
Lachs von der Holzplanke – „Bruschetta Style“ 
Saltimbocca von der Hähnchenbrust mit Wurzelgemüse
Krustenbraten mit Wok-Risotto
Süße Pizza vom Grill mit Schokolade & Früchten

NEU!



Togtasty

Kurs Togtasty
Die Landschaft von Togtasty besteht größtenteils aus Bergen und 
weitem Land. Nomaden, die seit jeher viel druch das Land gereist 
sind haben während iherer Reise unzählige kulinarische Eindrücke 
sammeln können. 

In Ihrer heutigen Küche kann man den starke Einfluss der modernen 
Streetfood Szene wiede erkennen. 

Die Einwohner Togtastys legen viel Wert darauf, dass Ihre über Jahre 
gesammelten Eindrücke über ihre traditionellen Speisen, an nächste 
Generationen weitergegeben werden.

Dauer ca. 4  Stunden

99€
Menü Togtasty
Corndogs im Grillardor Style
Roadkill Chicken & Wok-Gemüse mit Süßkartoffel
Pulled Beef aus dem Dutch Oven mit Mac‘n‘Cheese & Coleslaw
Steak Tasting mit Brotstangen vom Pizzastein
Pancake-Spieße mit Früchten

NEU!



Die Anreise

A1

A1

Remscheid-Lennep
95a

Dortmund

Köln

Remscheid-Lennep
95a

Grillardor Erlebniswelt Remscheid
Lüttringhauser Str. 77
42897 Remscheid

Anfahrt mit dem Auto
Autobahn A1
Abfahrt 95a Remscheid-Lennep

Anfahrt mit dem Zug
Bahnhof Remscheid-Lennep, 
Fußweg ca. 10 Minuten
S7, Abellio

Anfahrt mit dem Bus
Bushaltestelle Platanenallee
Linie 654




